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Traditioneel

Scones

Zoet Engels broodje met clothed cream en frambozen confiture

Brownie (blokvorm)

Zeer smeuiige chocoladecake (optioneel: met walnoot)

CarrotCake (blokvorm) Wortelcake met walnoten en banaan

Chocolade

Rocky Fudge Chocolade met een mix van biscuit, noten, rozijnen, marsmallow
Choco-blok-bonbons Melkchocolade met amandelspijs en amandel

Chocoladeflikken Chocolade naar keuze met noten/rozijnen of spikkels
Cupcakes

Double Vanille CC Vanille cakeje met vanille botercreme toef

Brownie CC Chocolade cakeje met witte chocoladedrup en walnoot
CarrotCake CC Wortelcakeje met roomkaastoef

Red Velvet CC Rode chocoladecakeje met roomkaastoef

Mokka-Karamel CC

Mokkacakeje met Karamelstukjes en koffie botercremetoef

Koffie-Crumble CC

Koffiecakeje met gekaramelliseerde walnoot

Appel-Room-Rozijnen CC

Vanille cakeje gevuld met gele room en rozijnen

Speculaas CC

Vanille basiscakeje met speculaaskruiden

Vanille — Appel CC

Vanille cakeje gevuld met appelcompote evt met roomtoef

Chocolade — Kersen CC

Chocolade cakeje gevuld met kersenvlaaivulling evt met toef




Slofjes

Monchou slofje

Met Monchou en kersenvlaaivulling

Aardbeien-room slofje

Romige banketbakkersroom met verse aardbei

Dulce de Leche slofje

Gekaramelliseerde gecondenseerde melk en chocola

Noten-Karamel slofje

Karamelvulling met gehakte nootjes

LemonCurd Merengue slofje

Slofje met friszure lemon curd en toef merengue schuim

Gevuld Speculaas Cupje

Met amandelspijs en speculaas

Advocaat slofje

Gevuld met advocaatcreme, slagroom en pure chocoladesnippers

Plaatkoeken

Appel-Frambozen Plaatkoek

Fris-zoet-zure koek met kruimeltopping

Duitse Appeltaart

Havermouthdeeg, rijk belegd met appel en rozijnen

Miljonairskoek

Krokante koekbodem met karamel en chocolade

Chocolade-Noten koek

De naam zegt genoeg!

Boterkoek-bastogne

Boterkoek op een bodem van bastogne

Noten-Karamel koek

Smeuiige chocoladebodem met diverse noten en abrikozenjam

Kokos

Rich Rock Buns

Kokosbergje met rozijnen

Drammer Hage

Fluweeelzachte cake met gekaramelliseerde bruine basterd en
kokos

Kokos-Noten koek

Smeuige topping met gecondenseerde melk, kokos en notenassorti

Boterkoek-Kokos

Boterkoek vermengd met kokos

Diversen

Koffie-Amarettini

Amarettini met koffiecreme en chocoladelaagje

Theetantes Teabread

Met in thee geweld gedroogd fruit, gevulde kruidkoek

Gevuld Speculaas (blokvorm)

Met roomboterspeculaas, gevuld met zuivere amandelspijs

Mini-appelflapje

Bladerdeeg met appel en rozijnen

Mini-kersenflapje

Bladerdeeg met kersen




Een kleine greep uit door ons verzorgde

High Teas




Sandwiches

Sandwich met eiersalade

Sandwich met tonijnmayonaise, rosbief en rucola

Sandwich met kipfilet, kruidenroomkaas en komkommer

Sandwich met groene pesto en carpaccio

Stokbroodje
Partybrood, rode heksenkaas en tomaat

Partybrood, groene heksenkaas en komkommer

Partybrood, groene pesto mozzarella

Stokbrood met groene pesto, geitenkaas, rauwe ham, tomaat en rucola

Stokbrood, pesto, brie en rauwe ham

Stokbrood, burrata en gegrilde paprika

Crostini met brie, granaatappel, balsamicodressing en peterselie

Crostini met pittige geitenkaas en gekaramelliseerde bacon en kruiden

Crostini met Ardenner Paté en bessencompote

Crostini met geitenkaas, Serranoham en vijgen met balsamicodressing

Toast met gerookte paling en appelstroop/balsamico dressing

Brushetta met brie, cranberrycompote en walnoot

Brushetta met pesto, burrata en uitgebakken pancetta, balsamicodressing

Quiches / Bladerdeeg

Mini-quiches ham/kaas

Mini-quuiches kip/kerrie

Mini-quiche zalm broccoli

Bladerdeeg met kruidenroomkaas en gerookte zalm




Wraprolletjes

Wraprolletje met pesto, kipfilet en komkommerslides

Wraprolletje met zalm, kruidenroomkaas en ijsbergsla

Wraprolletje met carpaccio, pijnboompitten en parmezaanse kaas

Rauwkost

Komkommerbootje, gevuld met kruidenroomkaas en zongedroogd tomaatje

Komkommerstukje met heetgerookte zalm en Paturain

Komkommerplakje met Brie en walnoot

Geitenkaas omwikkeld met courgette, cherrytomaatje en honingdressing

Bleekselderij, gevuld met roomkaas, pecannoot

Gevuld tomaatje met roomkaas

Spiesje met tomaat-mozzarella-basilicum

Gevulde mini paprika roomkaas en salami

Fruit

Spiesje met druif, mozzarella, basilicum en rauwe ham

Spiesje met ham-meloen

Dadel gevuld met roomkaas en gehakte pistachenootjes

Gedroogde pruim, gerold in ontbijtspek, even gebakken

Kaas — Vleeswaren

Blokje kaas uitje

Blokje kaas ananasje of druifje

Cheese-truffels met zaden, noten en cranberry

Salamirolletje met bieslookroomkaas en augurk

Hamrolletje met monchou en zeer fijn gesneden uitjes

Prosciutto, peer, brie, rucola, walnoot en honing (gerold)

Rosbiefrolletje met tonijnsalade en rucola

Gevuld ei, met rauwe ham

Gevuld ei, met kerrie-kaas




Warme hapjes (die soms ook koud kunnen)
Kippakketje, met stukje kipfilet en kruiden roomkaas in bladerdeeg

Kipbuideltje, met gekruide kipfilet in filodeeg

Kipsateh spiesje

BBQ-worstje met ananas en bieslook

Verse ananas omwikkeld met bacon ingesmeerd met BBQsaus of Curry

Pittige gehaktballetjes

Gehaktballetje, kaas en cranberrycompote

Bladerdeeg met stukje brie, walnoot en een drupje honing

Bladerdeeg salami en Boursin

Spinazie Feta flapje

Losse Hapjes

U kunt ook losse, hartige, hapjes bij ons bestellen, bijv. voor
een feestje.
Hiervoor rekenen we € 1,50 per hapje.



http://www.diekoffiehoekie.nl/

Onze HIGH TEA’s bestaan uit diverse zoete en hartige hapjes. Aantal en verdeling gaat altijd in
overleg. Je laten verrassen kan ook!
Dan maken wij de keuze en krijg je een gevarieerde HIGH TEA geleverd.

Wat mag je van ons verwachten?

* Diverse zoete (6) en hartige (6) hapjes

* Verschillende soorten losse thee

* Alles wordt creatief en decoratief neergezet in thema/kleur naar wens
* Gebruik van schalen, planken, etagéres, servies naar keuze

* Gratis bezorging binnen Ede, daarbuiten rekenen we E0,30 per km.

Wat zijn de prijzen?
E19,50 p.p.

Is er een minimum of maximum aantal personen?
Minimum aantal is 5 personen.
Maximum bepaalt u zelf. (wij hebben ervaring met High Teas tot en met 80 pers)

Hoe lang van te voren bestellen?
Minimaal 2 weken van te voren.

Bij grotere High Teas (vanaf 20 pers) minimaal een maand.

Wat doen we met de vaat?

We waarderen het zeer als de gebruikte serveerschalen en/of het servies weer schoon bij ons worden

terug gebracht.



